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PLEŠIVAČKI PURTUGISCI I PJENUŠCI 

                               Bocarski dom, 7.,8.,9. Studeni 2014. 

 

Program 

Petak : Otvorenje manifestacije : 11h  uz prisustvo županije i Grada 

Jastrebarskog.  

Predavanje LAG-a Vallis Colapis s temom:  

Predstavljanje Programa ruralnog razvoja Hrvatske 2014-20 

Mjere: 

4 - Ulaganja u materijalnu imovinu  

6 - Razvoj poljoprivrednih gospodarstava i poduzetnistva 

7 - Osnovne usluge i obnova sela  

19 - LEADER (rad LAG-ova) 

 

Nacionalni program pomoci sektoru vina (tzv. vinska omotnica) 
 
Predavaci:  
Zoran Staresina, Corping  
Milan Medic, voditelj LAG Vallis Colapis 
 

Cijelo-popodnevni sadržaj gdje će svi sudionici izlagati i prodavati svoje 

proizvod, između ostalog pečenje i prodavanje štrukli na licu mjesta **, 

sudjelovanje restorana Karlo sa par poznatih kuhara (Barbierri, Karlo, 

Tomislav, Roland ...) i sve će biti popraćeno tamburaškim sastavom na 

bini uz razglas i voditeljem D. Kopačem. 

 

 

 

mailto:udruga.oraetlabora@gmail.com


 

Subota: Otvorenje : 10 h. Uz već navedeno pečenje štrukli, i u 

subotu će tu biti ugostiteljska ponuda, unutar Boćarskog doma, sa našim 

poznatim kuharima, degustacije i prodaja vina, i ostalih domaćih 

proizvoda. U 15h predvidjeli smo krštenje mošta sa prvim biškupom 

vinske cirkve u Hrvata Milanom Ivančićem, i njegovim ministrantom, fra 

Perom. Nakon toga, na scenu dolazi KUD ''Okićka trešnja'' sa svojim 

programom tradicionalnih pjesama našeg kraja kao što su ''Zdravi bili 

ded i baba'' i ''Okički grb'', te tamburašima. * 

 

Nedjelja: Početak u 10h. Izravno javljanje u eter te pozivanje svih 

građana Grada Zagreba na ''nedjeljni mešni obed'' i na dobru kapljicu. U 

17h počinju tamburaši. Zatvaranje manifestacije je predviđeno za 21h. * 

*kroz sva tri dana, voditelj manifestacije je Dražen Kopač.  

**dodatni detalji iz naših sela ( Krašičke švelje, drveni mlin na struju  koji će na licu mijesta 

mljeti brašno od domaće kukuruze ... )  

 

 

 

 


